Liebe Géaste,

die frische Nordseeluft macht Appetit!

Nach dem Genuss der herrlichen Umgebung bei Spaziergangen,
am Strand oder Fahrradfahrten durch die umliegende Landschaft
laden wir Sie zum Feinschmecker-Menu ein.

Erleben Sie, dass unser Service héalt, was er verspricht,
und geniel3en Sie die Kostlichkeiten aus unserer Kiiche.

Fur die Gerichte auf unserer Speisekarte ist eine Vorbestellung
notig, weil wir alle Zutaten frisch einkaufen und zubereiten.

Lassen Sie uns die Zeit gute Produkte, mit der nétigen Sorgfalt und
Frische, flr Sie zuzubereiten.

Guten Appetit wiinschen

Dagmar & Uwe



Tagesgerichte
Montag - Samstag

Montag:
T 1.gebratener Leberkése,Bratkartoffeln,2 Spiegeleier, 520€
kleiner Salatteller
Dienstag:
T 2.gebratenes Kotelett,Erbsen und Mdéhren, 520 €

Salzkartoffeln,kleiner Salatteller

Mittwoch:

T 3.gebratene Maultaschen in Kdsesahnesauce, 520 €
kleiner Salatteller

Donnerstag:

T 4.Huhnerfrikassee mit Reis,kleiner Salatteller 5,20 €

Freitag:

T 5.Seelachsschlemmerfilet,Salzkartoffeln, 520 €
kleiner Salatteller

Samstag:

T 6.frische Bratwurst,Rahmblumenkohl,Kartoffelptrre 520 €



Brotzeit

1.Vollkornbrot belegt mit Norderneyer Seeluftschinken
2.Vollkornbrot belegt mit Kase,Ei und Zwiebelringen
3.Vollkornbrot belegt mit Wurst,Ei und Gewtrzgurke

4.* Strammer Max “
Vollkornbrot belegt mit Schinken und 2 Spiegeleiern

5. Matjesfilet ( 3 Sttick ),dazu Brot und Butter

6,80 €

5,20€

580 €

6,40 €

6,80 €



Vorspeisen

6.Galiamelone mit Norderneyer Seeluftschinken,
dazu Toast

7.Joghurt-Gurken Kaltschale mit frischen Krabben,
dazu Toast

8.Kartoffelrosti, belegt mit Kochschinken, Tomate
und Gouda, im Ofen Uberbacken

9.gebackenes Sandwich (4 Stiick) mit Kdse und Tomaten
- wahlweise mit Schinken,Salami oder Thunfisch

10.Toast “ Hawaii “

11.gebackener Camembert mit Preiselbeeren

12 .Kaseteller
eine Auswahl verschiedener Kasespezialitaten,
mit frischem Obst, dazu Toast und Butter

5,60 €

6,20 €

6,80 €

4,20 €

4,80 €

4,80 €

8,50 €



Vorspeisen

13.Raucherteller “ Stortebeker “ 7,80 €
Lachs und Forelle mit Sahnemeerretich,dazu Toast

14.* Windmoel “ 7,80 €
Kartoffelrdsti, belegt mit Graved Lachs auf
Rucolagarnitur

15“H3*" 6,80 €
Krabbencocktail in pikanter hausgemachter
Cocktailsauce, dazu Toast

16.“ Kistenfischer “ 6,80 €
Seemuschelfleisch in Krautertunke,dazu Toast

17.* Watt'n Tortchen 5,80 €
Tartartértchen von gerducherter Forelle



Suppen

18.Curryrahmsuppe “ Madras “ mit Huhn 550€
und frischem Lauch

19.Hausgemachte Gulaschsuppe 450 €
20.Rahmsuppe von Zuckerschoten mit Griel3kl6l3chen 5,40 €
21 .Kartoffelrahmsuppe mit Schinkenwdrfeln, Pilzen, 540 €

und frischem Lauch

22 Kartoffelrahmsuppe mit Raucherforelle 540 €

23.Tomatencremesuppe mit Croutons und 4,80 €
Schafskasewdrfeln

24. Tomatencremesuppe mit einem Hauch von Gin und 4,80 €
Sahnehaubchen

25.Hiuhnerbrithe mit Nudeln und Lauch 450 €



Salate

26.kleine gemischte Salatvariation

27.grol3e gemischte Salatvariation

Gemischter Salat mit

28.Streifen von der Putenbrust,Gemiisesprossen,
und frischen Champignons

29.gekochtem Ei und gerésteten Sonnenblumenkernen
30.Thunfisch,Kase,Zwiebeln und Oliven
31.gerduchertem Lachs und geraucherter Forelle,

32.Garnelen ( 4 Stiuck) gebraten in Olivenél und
Knoblauch

33.Tomate-Mozzarellasalat mit Zwiebelringen

Zu allen Salaten reichen wir lhnen Toast.

3,40 €

4,20 €

7,80 €

5,60 €

7,60 €

9,20 €

8,60 €

5,80 €

Alle Salate wahlweise mit hausgemachtem Krauter,- oder Joghurtdressing.



Hauptgerichte

34.“ Garms “
Schweinelachsschnitzel mit frischen geschmorten
Champignons,Schinken,Zwiebeln,Rahmsolie,
dazu Miniknodel,

35.“ Harlebucht “
Schweinelachsschnitzel mit geschmorten Zwiebeln,
gebratenen Speckscheiben,mit Kase tberbacken,
dazu Kroketten

36.“ Sieltor “
Schweinelachsschnitzel mit frischen geschmorten
Champignons,Sc.Hollandaise,dazu Kroketten

37.“ Hawaii “
Schweinelachsschnitzel belegt mit Ananas und Kase,
im Ofen Uberbacken,Curryrahmsol3e,dazu Reis

38.Geschnetzeltes vom Schweinelachs in RahmsoRe,
mit frischen Champignons,Preiselbeerbirne,
dazu Miniknodel

12,60 €

13,60 €

12,60 €

12,60 €

13,60 €



Hauptgerichte

39.Hahnchenbrustfilet, mit Curryfruchtsol3e,dazu Reis

40.%2 knusprig gebratene Ente,scharf ,gemischtes
Gemiuse( Paprika, Champignons,Bambussprossen ),
dazu Reis

41.Spaghetti Bolognese

42 Tortellini in Frischkase-Krautersauce

43.Toast “ Hawaii “

44 Frikadellen ( 2 Stick ) mit Butterbohnen,dazu Wedges

9,20€

13,60 €

7,20 €

7,20 €

8,20 €

8,90 €



Hauptgerichte

45.Raucherteller “ Stortebeker
Lachs und Forelle mit Sahnemeerretich,dazu Toast

46."“ Velber “
Krabbenriuhrei auf Vollkornbrot,
mit Schnittlauch verfeinert

47." Grodenwind “
3 Matjesfilet auf grinem Bohnensalat,mit krossen
Speckwirfeln,Zwiebelringen,dazu Macairekartoffeln

48."“ Backbord “
Butterbandnudeln mit Lachswiirfeln in
Basilikumsahnesof3e

49." Steuerbord
Butterbandnudeln mit Thunfischsahnesofl3e

50.“ Windmoel “
Kartoffelrdsti, belegt mit Graved Lachs
auf Rucolagarnitur

51.“ Leuchtfeuer “

Garnelen in wirziger Pernod-Kréauterbutter,dazu Toast

52.“ goldene Linie *
gebratene Garnelen in Chilli-Currysol3e (scharf),
dazu Reis

53.“ Windfluchter *
Matjesfilet in hausgemachter Sahnesauce,

13,90 €

8,90 €

9,80 €

9,20 €

8,20 €

9,80 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €



mit Zwiebeln,Apfel,Gurke,dazu Salzkartoffeln

Kinderkarte

54.Fischstabchen ( 4 Stick ) mit Pommes

55.Bockwirstchen mit Pommes

56.kleine Rostbratwirstchen ( 3 Stiick ) mit Pommes

57.Spaghetti Bolognese

58.Spaghetti mit Tomatensol3e

59.Hahnchennuggets ( 4 Stick ) mit Pommes

60.Portion Pommes

61.Minipizza ( wahlweise mit Salami oder Schinken)

62.Gemusesuppe mit Buchstabennudeln

63.Seerauberteller
Nimm’ Dir was von Deinen Eltern!
1 Teller, Messer, Gabel, Loffel

3,80 €

2,80 €

3,80 €

3,80 €

2,80 €

3,80 €

1,80 €

3,80 €

2,80 €

0,00 €



Dessert

64 .Friesische Geistercreme mit Amarettinis,
Sahnehaubchen und Schokoraspeln

65.Joghurtcreme mit frischen Beeren ( hach Saison )

66.Schokoladencreme mit Grand-Marnier Orangen
und Vanille-Sauce

67.Vanillecreme mit Rum und Schokoladensplittern

68.“ beschwipstes Eis *“
Vanilleeis mit hausgemachter Sienbohnensopp
und Sahne

69.gemischtes Eis
70.mit Frichten ( nach Saison)

71.mit Amarenakirschen

Portion Sahne 0,50 € Aufpreis

4,80 €

4,20 €

4,80 €

3,80 €

4,80 €

3,00 €

3,50 €

4,80 €



Pfannkuchenrouladen

mit verschiedenen Fuillungen

72. Apfel,Zucker,Grand Marnier,(auf Wunsch flambiert)
73. mit hausgemachter Sienbohnensopp und Sahne
74. mit Frichten (nach Saison),Vanilleeis und Sahne
75. Nougat-Creme

76. Raucherlachs,Schnittlauch,Creme Fraiche

77. Schinkenwiirfel, Kase und ChilisolRe

78."spezial”
Schinkenwtirfel,Zwiebeln,Champignons und Kartoffeln

5,40 €

4,80 €

4,80 €

3,40 €

6,20 €

4,80 €

6,20 €



Getrankekarte
alkoholische Getranke

Jever Pils 0.31 2.00€
Jever Lemon 0.31 2.00 €
Jever alkoholfrei 0.31 2.00 €
Werdumer Wattbier 0.31 2.00€
Erdinger Hefeweizen 051 3.00€
Erdinger Hefeweizen (aikoholfrei) 051 3.00 €
Weiswein-lieblich 0.21 250€
Weiswein-trocken 0.21 250 €
Rotwein-lieblich 0.21 250 €
Rotwein-trocken 0.21 250€
Korn 2cl 1.50€
Wacholder 2cl 1.50€
Friesengeist 2cl 250€
Stonsdorfer 2cl 250 €
Weinbrand 2cl 250 €
Baileys 2cl 250€
Linie Aquavit 2cl 250 €
Jonnie Walker 4 cl 3.00 €
Glenfiddich 12 jahre alt 4 cl 4,50 €

Flaschenbier



Getrankekarte
alkoholfreie Getranke

Coca-Cola 0.2 1 1.50 €
Coca-Cola 0.4 1 2.80 €
Fanta 0.2 1 1.50 €
Fanta 0.4 1 2.80 €
Sprite 0.2 1 150 €
Sprite 0.4 1 2.80 €
Tafelwasser 0.2 1 1.50 €
Tafelwasser 0.4 1 2.80 €
Apfelschorle 0.21 1.80€
Apfelschorle 0.4 1 2.80 €
Orangensaft 0.2 1 1.80 €
Malzbier 0.31 2.00 €
Kannchen Kaffee 250 €
Tasse Kaffee 1.50 €
Cappuccino 1.50 €

Pott Tee 2.50 €



